Haftalik Fen Bilimleri Etkinlikleri

Besinlerin Tazeligi ve Dogalligi

8) Asagidaki climlelerden dogru olanlara D, yanlis olanlara Y yaziniz.

Bozulan yiyecekler saglik acisindan daha yararli hale gelir.

Besinlerin uzun sure taze kalmasi igin uygun kosullarda saklanmalari gerekir.

Dondurulmus besinler ¢ézlldiikten sonra uzun sire buzdolabinda taze durabilir.

Besinlerin paketlenmesinin en 6nemli amaglarindan biri raf d6mrini uzatmaktir.

Satin aldigimiz meyve ve sebzeleri yikamadan yemenin bir zarari yoktur.

Aldigimiz Grinlerin Gzerinde Tirk Standartlar Enstitlisiiniin damgasi olmalidir.

gug A Asagidaki bosluklara kutulardaki kelimelerden uygun olanlarini yaziniz.

taze mikroorganizmalar Isikla tuzlama

orman zehirlenmeye muhendisi mevsimine

1. Gda ..o , gidanin Uretiminden sofraya gelinceye kadar tim sireglerinde
gorev alir.

2. Geleneksel saklama yontemlerinden ............c.cccoeeenes , kurutma gibi yontemler
glnimuzde de yaygin bir sekilde kullaniimaktadir.

3. Dondurulacak besin oncelikle temiz ve ........coooevveeeeeeenn. olmalidir.

4. Cozdlrllmus bir besin tekrar dondurulmamalidir. Aksi halde icerisinde ............................
Ureyebilir ve bir sonraki tiketimde ............ccccceee. yol acabilir.

5. Baz yiyecekler havayla, 1siylayada ..........cccceeevnnennn. temas ettiginde cok hizli bir sekilde
besin degerini yitirebilir.

6. Satin alinan besinlerin lzerinde Tarm ve ...........cccccceeeeneee. Bakanhgdi tarafindan verilen
onay numarasi olmalidir.

7o uygun meyve ve sebzeler tercih edilmelidir.
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