
Annem kocaman bir saksı akmış. 

Bahçeye diktiğimiz tohumlar filizlendi. 

Bahçeye biber tohumu ektik. 



Domatesler saksıda yetiştiriliyor. 

Domates tohumları saksıya ilkbaharın ilk günlerinde ekiliyor. 

Mart ayının ilk günleri aklıma geliyor. 

Tohumlara su veriliyor. 

Küçük yeşil bitkiler çıkıyor. 

Diğer filizler daha iyi büyüsünler diye. 

Önce saksıya domates tohumu ekiliyor. Tohumlar filizlendikten sonra seyreltiliyor. 

Filizlerden önce yeşil yapraklar çıkıyor. Daha sonra yapraklar genişliyor. Yaprakların 

ucunda sarıçiçekler açıyor. Sarıçiçekler kendiliğinden dökülüp yerine yeşil 

domatesler çıkıyor. Her gün su veriliyor. Yeşil domatesler daha sonra kızarıp 

olgunlaşıyor ve yenecek hale geliyor. 



Domates yetiştirdin mi? 

Onu seviyor musun? 

O kitabı okuduk mu? 

Senin bu durumuna çok üzüldü mü? 



Domates ve limon yetiştirme şekiller birbirinin aynısıdır. 

Limon için cam kavanoz ve pamuk kullanılmıştır. 



Evde yapılan bu ürünler daha sağlıklı, vitaminli, temiz ve daha ucuz olur. 



 

1. Soğanları ve kabuğunu soyduğunuz domatesleri küçük küpler halinde doğrayın. 
2. Uzunlamasına kesip, çekirdeklerini çıkardığınız sivri biberleri yarım ay şeklinde 

kesin. 
3. Ayçiçek yağını bir tavada kızdırın. Soğanları 4- 5 dakika kadar kavurun. 

Ardından; sivri biberleri ekleyin ve kavurma işlemini sürdürün. 
4. Doğradığınız domatesleri ilave edin ve suyunun büyük bir bölümünü çekene 

kadar diğer malzemelerle birlikte pişirin. 
5. Yumurtaları, tuz ve karabiber ilavesiyle çırpın. Suyunu çeken domatesli harca 

ekleyin ve aralarda karıştırarak 3- 4 dakika kadar pişirin. 
6. Arzuya göre; kızarmış ekmek dilimleriyle birlikte bekletmeden, sıcak olarak 

servis edin.  

 


